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MENIN PACK 5 cl 
PORTO BRANCO

MENIN PORTO BRANCO
10 ANOS

Os vinhos do Porto Menin são uma homenagem viva ao 
património singular da Região Demarcada do Douro. Assim 
como a capela brasonada do século XVIII, que persiste como 
testemunho das famílias nobres ligadas à produção vinícola, os 
vinhos Menin celebram a rica herança e tradição vitivinícola da 
região.
Este vinho, resultante da descoberta, ao longo dos últimos anos, 
de tesouros escondidos do Douro, foi cuidadosamente 
selecionado dos melhores lotes de alta qualidade envelhecidos 
em cascos de carvalho antigos. O resultado é uma harmonia, 
complexidade e profundidade que só o tempo consegue conferir.

ANÁLISE
Teor Alcoólico: 20%
Grau baumé: 5,0
pH: 3,43

NOTAS DE PROVA
De cor laranja-âmbar. No nariz 
demonstra notas de uva passa, 
casca de laranja e ligeiro figo seco.
Na boca, demonstra o equilíbrio 
entre a juventude e o estágio em 
pipas de carvalho velhas.

MENIN PORTO BRANCO
20 ANOS

ANÁLISE
Teor Alcoólico: 20%
Grau baumé: 5,5
pH: 3,42

NOTAS DE PROVA
De cor dourada. No nariz 
demonstra notas de frutos secos 
como amêndoa e noz, mel, alperce 
desidratado e flor de laranjeira. Na 
boca, demonstra a concentração 
equilibrada pela acidez natural.

MENIN PORTO BRANCO
30 ANOS

ANÁLISE
Teor Alcoólico: 20%
Grau baumé: 6,0
pH: 3,46

NOTAS DE PROVA
De cor dourada com laivos 
esverdeados. No nariz apresenta 
notas de uva passa macerada, flor 
laranjeira, damasco e frutas 
cítricas desidratadas. Na boca 
apresenta a riqueza da 
complexidade dos frutos 
desidratados, acidez refrescante 
e muito persistente na prova.

MENIN PORTO BRANCO
40 ANOS

ANÁLISE
Teor Alcoólico: 20%
Grau baumé: 6,7
pH: 3,48

NOTAS DE PROVA
De cor âmbar-escuro. No nariz 
sobressaem as notas de fruto 
cítrico desidratado (laranja, 
tangerina) e ligeira nota de caixa 
de charuto pelo estágio muito 
prolongado em pipas de carvalho 
velhas. Na boca, mostra-se muito 
concentrado, rico em camadas e 
muito persistente.

MENIN PORTO BRANCO
50 ANOS

ANÁLISE
Teor Alcoólico: 20%
Grau baumé: 7,3
pH: 3,47

NOTAS DE PROVA
De cor âmbar-escura e laivos 
esverdeados. No nariz mostra fruto 
de caroço branco desidratado como 
alperce e damasco, envolvido pelas 
especiarias de avelã, caramelo 
salgado, fruto cítrico desidratado e 
ligeira nota “iodada”. Na boca, 
apresenta a concentração 
excecional do estágio médio de 50 
anos em pipas de carvalho velhas.


